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社員研修の受託

１．独自性のあるフルーツカッティングの必要性の共有化

　　他社やコンビニエンスストアに勝る商品を提供するためには、情報の共有化が必須です。

　　なぜ今フルーツアート的カッティングが必要となっているのでしょう？

　　消費拡大のカギを握る女性は何を望んでいるのでしょう？

２．衛生管理

　　大手商社系の食品会社での商品開発室長・品質管理室長として国内・海外の工場の衛生管理

　　指導責任者の経験より、夫々の現場に応じたカッティングフルーツにおける衛生管理のノウ

　　ハウをお伝えいたします。しかし、それだけでは、真の衛生管理には至りません。＜マニュア

　　ルを越えた衛生管理は人々の心の中にある＞ことを、受講者の心に響かせながらの授業を行

　　います。

３．独自性と高利益を得るための技術

　　現在の技術を活かしながら『フルーツアート』の技術を提供いたします。フルーツの新たな

　　カッティングを学びますが、何よりも大切なのはそれが夫々の現場にあったものでなければ

　　ならないという事です。当協会では、皆様の会社や店舗の現状に見合ったものを共に創り上

　　げてゆく・・・そんな社員研修を実施いたしております。

★使用する果物は貴社でご用意頂きます　★遠方の場合は、交通費、宿泊費等の実費を頂きます

企業研修実績一例

・日本経営コンサルタント主催『フルーツカッティング商品化セミナー』（全国対象）

・農経新聞社　『青果物卸売市場研修会（岩手）』

・リスパック株式会社主催『フルーツカッティング商品化セミナー』

・フロリダ州政府柑橘局主催『グレープフルーツセミナー』内ミニセミナー

・プリンスパークタワー東京（東京都）　　・国際ホテル株式会社（神奈川）

・株式会社三笠会館（東京都）　　　　　　・株式会社成城石井（神奈川県）

・株式会社ながやま（宮崎県）　　　　　　・株式会社いちやまマート（山梨県）

・株式会社伊徳（秋田県）　　　　　　　　・株式会社ヨシヅヤストアー ( 愛知県）

・株式会社 イトーヨーカ堂  （東京都）             ・株式会社ライフコーポレーション（東京都・大阪府）

・ユニー株式会社（愛知県）　　　　　　　・株式会社NEC ライベックス　・株式会社田子重　　他
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Cコース：オリジナル研修Aコース：フルーツカットの基礎
研修費用 20万円　/　参加定員10人
　　　　　　　　　　　　　　　1人増加ごとに2万円加算

★フルーツに適した基本的なカッティング方法や衛生管理
　を貴社のコンプライアンスに従って研修致します。
★原価を抑えながらも納得のいく商品創りを学びます

Bコース：フルーツアートでレベルUP
研修費用 20万円　/　参加定員 10人迄
　　　　　　　　　　　　　　1人増加ごとに2万円加算

★フードパックを使ったフルーツカッティングの商品づくり
★フルーツアートマジックで、！ローコストハイクオリティ
　 ーな商品作りで利益UP↑

フルーツガーデンハッピープレート

フルーツアートプロフェッショナル養成コース

最小催行人数：4名
費　用：298,000円/１名様

★４日間の合宿コースを貴社指定の場所にて開校します
★講習料金、材料費、テキスト代を含みます
★講師宿泊代、交通費等に付きましては別途ご商談

フルーツアートトレーナー養成コース

★社内での従業員向けの研修会の開催方法や指導方法
　を学ぶことにより、質の高く高利益につながる商品づくり
　が可能になります。
★トレーナーの配置により、継続的なフルーツカットの売り
　場作りが可能になります。

250,000 円

＜研修一例＞


