


水菓子パティシエとは？
日本では古くから果物を『水菓子』と呼んで親しんできました。
おもてなしのこころや感謝の気持ち･･･
大切な方に〝こころ”を伝える為に考案された当協会オリジナルのフ
ルーツアート®の技法やデザインと、日本の美しいことばや季節・色目
水引・風呂敷等の日本の伝統文化とを融合させた新しいカタチの<お
もてなし>を創り上げるフルーツカッティングのスペシャリストを『水菓子
パティシエ』と名づけました。MIZUGASHIpatissierは他には真似のでき
ない当協会オリジナルの技法です。

1.水菓子を通じて和の伝統文化とおもてなしのこころを学ぶ

2.伝統と新しい創造の融合で果物の消費拡大を狙う

3.プロとしての美しい作法や理論を身につける

4.ペティーナイフ 1 本で創造性豊かな水菓子をつくる

5.異業種との高いコレボレーション能力を身につける

新しいカタチの日本文化の伝承がここにある

水菓子パティシエの５つの魅力

日本フルーツアートデザイナー協会認定校

水菓子パティシエ基礎講座
日本フルーツアートデザイナー協会認定

　資格取得の流れ　
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水菓子パティシエ応用編　 受講

水菓子パティシエ実践編　 受講

4 水菓子パティシエ基礎講義終了証授与

　基礎講座授業内容

  水菓子の基礎 （50 分 ×6 講座 )　　

　　　　　　お作法 ・ 技術 ・ 理論

　  水菓子の応用 （50 分 ×6 講座 )　　

　　　　あしらい / チャーム ・ 理論

　  水菓子の実践 （50 分 ×6 講座 )　　

　　　　　水菓子ドルチェの制作

　

協会代表 高梨由美

受講スケジュール
＊受講料には入校料 ・ 教材費 ・ 材料費 ・ プロ仕様のナイフが含まれます

レギュラーコース 

短期集中コース 

VIPプライベートコース

1回目　水菓子パティシエ基礎編受講

2回目　水菓子パティシエ応用編受講

3回目　水菓子パティシエ実践編受講

4回目　受講終了書授与

約 2か月半

全 4日間

お時間の無い方や遠方にお住まいの方向け

1日目　水菓子パティシエ基礎編受講

2日目　水菓子パティシエ応用編受講

3日目　水菓子パティシエ実践編受講

4日目　受講終了書授与

受講生の希望に合わせてスケジューリングを行い

ながら全過程を受講する、完全予約制のスタイル

です。

✿水菓子パティシエ認定を目指す方は以下のコースへ進みます

基礎講座
試験合格

認定講座
受講 資格認定➡

➡

➡
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